
Una ricetta per...    Hamburger classico all’americana

MEGABURGER 4 buns con
sesamo

1 conf. di 4 MegaBurger buns
con sesamo DailyBread
4 hamburger di manzo
sale q.b.
1 pomodoro grande
4 foglie di lattuga
1 cipolla rossa
4 cucchiai di senape
Salsa Worcester q.b. o Tabasco®

Preparazione

Tagliate a metà i 4 MegaBurger con sesamo DailyBread e
tostateli sulla piastra calda per farli dorare leggermente.
Spolverizzate sulla piastra un pizzico di sale e cuocere gli
hamburger di manzo per circa 5 minuti per lato. Condite gli
hamburger di manzo con la salsa Worcester o con il Tabasco®,
salateli leggermente e adagiateli all'interno dei panini ancora
caldi aggiungendo un cucchiaio di senape.
Completate ciascun MegaBurger con una fetta di pomodoro,
delle rondelle di cipolla, una foglia di lattuga. Servite il piatto
con ketchup o maionese.

 

I mega panini per Hamburger con semi di sesamo sparsi
sul lato superiore.

Ingredienti:
Farina di grano tenero tipo “0”, acqua, saccarosio 7%,
semi di sesamo 3%, lievito, olio di colza 3%, sale,
emulsionanti: E471, E481; correttori di acidità: acetati di
sodio, aroma.
Trattato con alcool etilico.

300 g (4 panini) Etichetta apri e chiudi
salva freschezza

 

https://www.ceaitalia.com/megaburger-4-buns-con-sesamo.html

https://www.ceaitalia.com/megaburger-4-buns-con-sesamo.html

